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[bookmark: _GoBack]EIN HERZLICHES „GRÜSS GOTT“ BEIM WINKLER BRÄU!

Angenehme Gemütlichkeit und stimmungsvolle Urigkeit empfangen Sie in unseren historischen Gutshofstuben. Wo man sich schon seit fast 400 Jahren zum Genießen trifft, da sind Sie gut aufgehoben - zum Essen und Feiern und um netten Menschen zu begegnen…

Genießen Sie im ländlich-eleganten Ambiente unseres Traditionsgasthauses eine Verschnaufpause vom Alltag! Vielleicht bei einem erfrischenden Winkler Bier aus der familieneigenen Brauerei oder mit unseren bodenständigen und kreativ verfeinerten Gerichten.
Großen Wert legen wir auf die hochwertige Qualität und die regionale Herkunft unserer Zutaten.
Wir wissen genau, von welchem Lieferanten die Produkte unserer bayerischen Heimat stammen.
Uns verbindet eine faire Zusammenarbeit.





DIE LIEFERANTEN UNSERER PRODUKTE AUS DER REGION


	Familie Heiselbetz, Rocksdorf Bauerngänse & Poularden

Familie Schönacher, Haunwöhr Bauernenten & Hähnchen

Familie Pfeiffer, Federhof Eier, Eierlikör

Familie Grasse, Schneemühle Bach- & Regenbogenforellen, Saiblinge

Familie Riedl, Neumarkt Karpfen & Bachsaiblinge

Familie Bickel, Mitterkreith Wabenhonig

Familie Mertl Pilsach Honig

Familie Plöckl, Kehrhof Kartoffeln

Gemüsebauer Link, Knoblauchsland Nbg. Gemüse & Salat

Familie Blümel, Sandharlanden Spargel & Erdbeeren

Familie Nowack, Erasbach (Demeter Betrieb) Frisch- & Lagergemüse

Familie Kürzinger, Ostermühle Junghirsch, 
	Eigene & heimische Jagd, Lengenfeld  Wildschwein & Reh, Hirschsalami

Naturschutzprojekt „Juradistl“ Lamm- & Rindfleisch

Jura Fleisch, Neumarkt Schweine-, Rind- & Kalbfleisch

Bäuerl. Erzeugergemeinschaft Schwäbisch Hall Fleisch- & Wurstspezialitäten

Familie Wittmann, Neumarkt Wurstspezialitäten

Familie Häring, Tartsberg Pressack & Bauernbratwürste

Familie Lücke, Laaber – Hofkäserei Ziegenkäse, Hirtenkäse & Zicklein

Hofkäserei Wohlfahrt, Weisenberg Käsespezialitäten von Kuh, Schaf & Ziege

Familie Bauer, Schleifmühle Mehl & Weizendunst

Familien P. und J. Hofmann, Velburg Kupfer-Spezialbrot & Backspezialitäten

Familie Stengl, Mühlhausen Bauernhofeis

Grano Moreno, Velburg Kaffee & Espresso









AUSGEZEICHNET VON „SLOW FOOD DEUTSCHLAND“

Wir freuen uns über die Aufnahme in den Genussführer von Slow Food Deutschland, 
der unsere angebotenen Speisen als sinnlichen Genuss abseits des Massengeschmacks auszeichnet
und die ehrliche Zubereitung aus frischen und regionalen Zutaten bestätigt.



      A P E R I T I F




LILLET WILD BERRY 0,2l									  4,90

HAUSGEMACHTE LIMONADE mit Sirup der Saison 0,3l						  4,20

KUPFER  ALKOHOLFREI & KUPFER RADLER  ALKOHOLFREI 				0,3l  	  2,90

											0,5l 	  3,50

    V O R S P E I S E
CARPACCIO vom Oberpfälzer Rind mit Rucola, Parmesan & Olivenöl				  11,80
BEEF-TATAR vom Oberpfälzer Rind mit Dijon – Senfkrem & geröstetem Martinibrot			  12,90
SOMMERSALATE mit gebratenen Pfifferlingen, Radieserl, Sprossen & Baguette 
  als Vorspeise											  10,60
  als Hauptgang											  13,90

         S U P P E
KÜRBISRAHMSUPPE mit Kernöl									   5,90
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WIENER SCHNITZEL - in Butter gebraten - mit Kartoffel-Gurkensalat & Preiselbeeren		   19,90
HAUSGEMACHTE WILDBRATWÜRSTE mit Rotweinsoße, Schwammerlnudeln, & Preiselbeeren	   15,20
REGENBOGENFORELLE mit Gartenkräutern gefüllt & gebraten, dazu Kartoffelsalat & Salatteller	   17,90
LACHSFORELLENFILET mit Dillsoße, Bauerngurken aus dem Knoblauchsland & Salzkartoffeln	   19,70
CHAROLAIS – WEIDERIND IN BLAUFRÄNKISCH GESCHMORT mit Hanns Girgerl & Salatteller	   18,90

        V E G E T A R I S C H E S

KÄSESPÄTZLE mit Röstzwiebeln & Salatteller - auf Wunsch klassisch mit Rahmsoße		  12,50
SPINATNOCKEN mit Pfifferlingen aus heimischen Wäldern & Kräuterschaum			  14,90

   N A C H S P E I S E

AUSGEWÄHLTER KÄSE von der Hofkäserei Wohlfahrt mit Feigensenf				  11,10
ZITRONENTARTE mit Beerensorbet & Crumble							  9,50
SCHOKOLADEN-CRÈME BRÛLÉE mit Pistazieneis						  9,20
ERFRISCHENDER BEERENSALAT mit Lavendeleis						  9,20
SORBETVARIATION "WINKLER BRÄU“								  8,50
NOUGATPARFAIT mit heißem Espresso								  5,90


   V O R S P E I S E
HAUSGEMACHTE LEBERWURST im Töpferl & Bauernweckerl (9)					  4,70

DURCHGEDREHTES GERÄUCHERTES im Töpferl & Bauernweckerl (9)				  4,70

HAUSGEBEIZTER LACHS mit Senf-Dill-Soße, Butter & Baguette					  11,40

WINKLER BRÄU VORSPEISENTELLER mit gebeiztem Lachs, geräucherter Entenbrust &
Hirschsalami, Butter & Baguette									  12,40



         S U P P E
RINDSSUPPE mit Leberknödel 							 		  5,20




   T R A D I T I O N E L L E   B R A T E N K Ü C H E

KRUSTENBRATEN von der Hällischen Landschweinbrust mit Kartoffelknödel und Salatteller (9)	 14,40

SCHWEINERAHMBRATEN mit Kartoffelknödel, Spätzle und Salatteller (9)				 15,40

KNUSPRIGE SCHWEINSHAXE mit Kartoffelknödel und Salatteller (9)				 15,90

KALBSBRATEN mit Kartoffelknödel und Salatteller (9)						 16,90

KALBSRAHMBRATEN mit Kartoffelknödel, Spätzle und Salatteller (9)				 18,20





         G E F L Ü G E L    V O M   G E F L Ü G E L H O F   S C H Ö N A C H E R

1/2 HÄHNCHEN mit Kartoffelsalat & Salatteller							  12,20

1/4 BAUERNENTE mit Kartoffelknödel & Salatteller						  17,20


            W I L D   A U S   D E R   H E I M I S C H E N   J A G D

WILDSCHWEINBRATEN in Wacholderrahmsoße mit Kartoffelknödel,
Spätzle & Preiselbeerbirne (9)									 18,40

JUNGHIRSCHBRATEN in Wacholderrahmsoße mit Kartoffelknödel,
Spätzle & Preiselbeerbirne (9)									 18,90



         W A I D M A N N S H E I L

Wir sind stolz darauf, Ihnen nur frisches Wildbret anzubieten, das wir ausschließlich
aus unserer eigenen Jagd und von unseren heimischen Jägern beziehen.

            J U R A D I S T L   L A M M

GESCHMORTES JURADISTL-LAMM mit Thymiansoße, Kräuterknöderl & Marktsalaten (9)		 19,90


     S A L A T   &   C O

BÜFFEL-MOZZARELLA mit Ruccola, Kirschtomaten, Olivenöl, Butter & Baguette			 10,90

GERÄUCHERTE ENTENBRUST in feinen Scheiben mit Blattsalaten, Baguette & Butter		 12,90

GEMISCHTE SALATPLATTE mit Hällischen Honigschinken, Käse, Hausdressing & Baguette		 10,20

SALATPLATTE mit Gartensalaten, Kupferbrotcroûtons, Hausdressing & Baguette			  8,20


             N A C H S P E I S E


OFENFRISCHER APFELSTRUDEL mit Vanilleeis & Sahne			  6,90

HAUSGEMACHTE TORTE 									  3,80

HAUSGEMACHTER TROCKENKUCHEN								  3,20

                          B A U E R N H O F E I S

GEMISCHTES EIS 3 Kugeln 									  5,00

FRUCHTBECHER - verschiedene Eissorten mit Früchten & Sahne 					  6,80

NUSSBECHER - Walnusseis mit Eierlikör & Sahne							  6,80

3 KUGELN MÖVENPICK VANILLEEIS - mit Himbeermark & Sahne 					  5,90
			


            „S P E I S E N M A N U F A K T U R “

Wir stehen zu unseren Bauern und unterstützen sie, deswegen verwenden wir ausschließlich die „faire Milch“. Wir sind Fans von frischen Fischen aus umliegenden Bächen und Weihern und setzen auf Wild aus unserem eigenen Jagdrevier.
Bei uns zählt absolute Frische und eine zeitgemäße Art der Zubereitung. Wir setzen auf Handwerk: selbstgemacht sind nicht nur unsere Nudeln, Spätzle, Pestos, Marmeladen, Kuchen, Desserts und Sorbets auch unsere Soßen und Fonds aus Fleisch, Fisch, Wild und Gemüse werden selbst angesetzt.
Wir achten die Lebensmittel, mit denen wir arbeiten, als Teil der Schöpfung und gehen respektvoll mit ihnen um.


	W U R S T S P E Z I A L I T Ä T E N   V O N   R E G I O N A L E N   M E T Z G E R N
Dazu gibt es unser Hausbrot, das mit Kupfer Spezial Bier gebacken wird

GEBRATENER LEBERKÄSE mit Spiegelei, Kartoffelsalat						  8,90

1 PAAR WEISSWÜRSTE mit Kartoffelsalat							  8,50

2 PAAR BRATWÜRSTL mit Sauerkraut								  9,20

BRAUMEISTERBROTZEIT mit Töpferl Geräuchertem & Leberwurst mit Bauernweckerl (15)		  9,00
WINKLER BRÄU BAUERNTELLER mit Hausmacher-Pressack, gekochtem Schinken, 
rohem Schinken, Leberwurst, kaltem Braten, Emmentaler & Butter (15)				  9,90

GUTSHOFPLATTE mit Pfefferschinken, Hällischem Honigschinken, 
Hart- & Weichkäse von Familie Wohlfahrt & Butter (15)						  12,20

ROTER & WEISSER HAUSMACHER PRESSACK von Familie Häring 
mit mittelscharfem Senf										  7,80
sauer mit Essig, Öl und Zwiebeln									  8,80

KALTER BRATEN von der Hällischen Landschweinbrust mit frisch gemahlenem Pfeffer,
Sahnemeerrettich & Butter									  9,20

ROHER OBERPFÄLZER BAUERNSCHINKEN mit Sahnemeerrettich & Butter (15)			 10,20

BAYERISCHER WURSTSALAT von der Lyoner mit Zwiebeln & Paprika				  8,10

SCHWEIZER WURSTSALAT von der Lyoner mit Emmentaler, Zwiebeln & Paprika			  9,10


 B R O T Z E I T E N   M I T   F I S C H   &   K Ä S E

	
GERÄUCHERTES FORELLENFILET mit Sahnemeerrettich & Butter					  12,80
GESALZENE MATJESFILETS nach Hausfrauenart
mit Butterkartoffeln										  9,60
mit Kupfer Spezial-Brot										  9,40
HAUSGEMACHTER OBATZTER vom Weihenstephaner Camembert					  8,90
AUSGEWÄHLTER KÄSE von der Hofkäserei Wohlfahrt mit Feigensenf				   11,10

15= mit Nitrit-Pökelsalz	9= geschwefelt	16= mit Farbstoff	17= mit Phosphat	18= coffeinhaltig
19= chininhaltig		20= mit Antioxidationsmittel		21= enthält eine Phenylalaninquelle

KENNZEICHUNG NACH DER LEBENSMITTELINFORMATIONSVERORDNUNG (LMIV)
Bei Allergien fragen Sie bitte nach unserer Allergen Deklaration. 
Gerne beraten Sie unsere Servicemitarbeiter, wie wir die Speisen nach Ihren Bedürfnissen zubereiten können.


 				  Unsere Preise sind in Euro angegeben.
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